
Sie haben Freude an vielfältigen, gesunden und

ökologischen Lebensmitteln, möchten Ihr eigenes

wohlschmeckendes Obst und Gemüse erzeugen

und gleichzeitig der Stadt und dem Dorf ein Stück

Natur zurückgeben?

Die praxisorientierte Kursreihe begleitet Sie durchs

kommende Gartenjahr.

Sie bietet eine Einführung ins Selbstversorgungs-

Gärtnern in der Stadt und auf dem Land, ins

ganzheitliche Gestalten der Permakultur und in die

Möglichkeiten, zukunftsfähig zu leben, zu arbeiten

und zu kooperieren.

Sie beinhaltet Vorträge, Gartenbesuche, praktische

Übungen und Workshops. Die Kurse sind einzeln

buchbar und bauen nicht aufeinander auf.

DAUER 25 Kursstunden (davon je 1 5h Grundlagenwissen und 1 0h Praxis) pro Kurs

TERMINE September 201 4 - Mai 201 5 (siehe unten)

KOSTEN 1 90 € pro Kurs inkl . Lebensmittelkosten für 1 x Kochworkshop

plus 45 € für ausführl iche schriftl iche Kursunterlagen beim 1 . besuchten Kurs

gesamte Kursreihe ab 570€

plus 45 € für ausführl iche schriftl iche Kursunterlagen

REFERENTINNEN Sigrid Drage, Andreas Voglgruber und andere

KURSNUMMER Sp 60-23/1 +M0-53

KURSORT Wien

VERANSTALTERIN PIA PERMAKULTUR-AKADEMIE IM ALPENRAUM in Zusammenarbeit mit

Una Cum Terra - permakulturkreative und Die Grünen Floridsdorf

ANMELDUNG ab sofort onl ine über unsere Website www.permakultur-akademie.com

in Zusammenarbeit mit Una Cum Terra - permakulturkreative und Die Grünen Floridsdorf

3-tei l ige Kursreihe für das Gärtnern zur Selbstversorgung
im Stadt-, Land- und Gemeinschaftsgarten, auf Fensterbank, Balkon, Terrasse und Gemüseacker

in Wien-Floridsdorf | September 201 4 - Mai 201 5
KURS A – KURS B – KURS C | 25 Stunden Grundlagenwissen und Praxis pro Kurs

P I A PERMAKULTUR -AKADEM I E I M ALPENRAUM

Da s ABC d es Pe rmaku l tu r -G a rten s

http://www.permakultur-akademie.com/?page_id=555&event_id=257
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Nachdem Sie sich per Website angemeldet haben, erhalten Sie eine Anmeldebestätigung und spätestens 8 Tage vor

Kursbeginn eine Bestätigung, dass der Kurs zustande kommt – mit den nötigen Informationen (Unterkunft, Verpflegung,

Wegbeschreibung usw.) . I nformationen darüber hinaus können manchmal ein wenig dauern. Fal ls die Mindesttei lnehmer-

Innenanzahl nicht erreicht wird, müssen wir leider absagen – dies geschieht aber spätestens 6 Tage vor Kursbeginn.

Sollten Sie trotz Anmeldung kurzfristig an der Teilnahme verhindert sein, bitten wir bis spätestens 8 Tage vor Kursbeginn

um eine Benachrichtigung , andernfal ls werden Ihnen 50%, ab 3 Tage vor Kursbeginn 1 00% des Tei lnahmebeitrages in

Rechnung gestel l t, es sei denn, Sie schicken eine/n Ersatztei lnehmerIn. Manchmal kommen Kurse nicht zustande, weil sich

die Interessierten zu spät zur Anmeldung entschließen. BITTE melden Sie sich termingerecht an.

KURS A

3 TREFFEN

Fr 1 9.09.201 4 1 6-1 9 h & Sa 20.09.201 4 1 0-1 6:30 h

Fr 1 0.1 0.201 4 1 6-1 9 h & Sa 1 1 .1 0.201 4 1 0-1 6:30 h

Fr 24.1 0.201 4 1 6-1 9 h & Sa 25.1 0.201 4 1 0-1 6 h

KURSINHALTE

Was ist Permakultur – Geschichte des Gartens und

des Gärtnerns – Selbstversorgungn aus dem Garten –

Pk-Gestaltungs- werkzeuge – Boden und Humus –

Boden pflegen, kompostieren, mulchen – Gemüsebeete

- Kräuter-Gemüse-Obst-Getreide-Porträts – Mischkultur

und Fruchtfolge – Gartenjahrbuch

PRAXIS

Arbeiten mit Saatgut, Gartenelemente bauen,

Gartenböden kennenlernen, Gartenprodukte

verarbeiten, Gartenplanung, Pflanzenkunde-Praxis,

Haus- und Gemeinschaftsgärten kennenlernen.. .

KURS B

3 TREFFEN

Fr 06.02.201 5 1 6-1 9 h & Sa 07.02.201 5 1 0-1 6:30 h

Fr 27.02.201 5 1 6-1 9 h & Sa 28.02.201 5 1 0-1 6:30 h

Fr 1 3.03.201 5 1 6-1 9 h & Sa 1 4.03.201 5 1 0-1 6 h

KURSINHALTE

Gestaltungswerkzeuge in der Permakultur, Wo Pflanzen

leben Tei l 1 , Kräuter-Gemüse-Obst-Getreide-Porträts

Tei l 2, Gartenjahrbuch Tei l 2, Gartenwerkstätte,

Verarbeiten von Gartenprodukten,

Naturwahrnehmungsübungen

PRAXIS

Aussäen, Pikieren, Arbeiten mit Saatgut, Gartenele-

mente bauen, Gartenprodukte verarbeiten, (Beeren)-

Obst im Garten, Gartenplanung, Pflanzenkunde-Praxis,

Haus- und Gemeinschaftsgärten kennenlernen.. .



Die Kursreihe bietet den AbsolventInnen eine Zusatzqual ifikation für pädagogische, soziale und landwirtschaft-

l iche Berufe und schließt mit einem Zertifikat der Permakultur-Akademie im Alpenraum ab.

Sie umfasst einen Permakultur-Einführungskurs, der zum Permakultur-Grundkurs angerechnet wird.

Der Begriff Permakultur kommt aus dem Engl ischen (permanent agriculture = nachhaltige Landwirtschaft) und wurde von den

Austral iern Bi l l Mol l ison und David Holmgren Ende der 70er Jahre geprägt. Permakultur beschreibt heute nicht nur Mögl ich-

keiten der energie-effektiven Selbstversorgung durch Land- und Gartenbau, sondern vor al lem ganzheitl iche Prinzipien und

Vorgehensweisen, wie landwirtschaftl iche und soziale Systeme zukunftsfähig aufgebaut werden können.

Permakultur beschäftigt sich also vor al lem mit Energie sparender Landschaftsgestaltung zur regionalen Selbstversorgung,

aber auch damit, wie wir das eigene Leben und den Al l tag zukunftsfähig gestalten können – regional und weltweit.

Permakultur beruht auf der Beobachtung der Natur, auf dem Denken in Zusammenhängen und Wechselwirkungen.

Permakultur zeigt uns, wie wir unsere Verantwortung für die Schöpfung wahrnehmen und unsere Ressourcen zur persönl ichen

und regionalen Selbstversorgung besser nutzen können.

PIA, die Permakultur-Akademie im Alpenraum, ist Tei l des gemeinnützigen Vereins „Österreichisches Insti tut für angewandte

Ökopädagogik“. PIA verfügt über keine eigenen finanziel len Mittel . PIA-Räte/innen und –Leiterin arbeiten ehrenamtl ich.

Die Kurspreise sind Mindestpreise. Sie decken die Kosten nicht zur Gänze, obwohl die Honorar-Erwartungen der

ReferentInnen bescheiden sind und der Administrationsaufwand sehr gering gehalten wird.

Daher sind die KursteilnehmerInnen, denen das möglich ist, aufgefordert, freiwillig z.B. um 1 0-20% mehr zu bezahlen.

Gerne nimmt PIA auch kleinere Spenden an.

KURS I N FO UND ANMELDUNG

PI A Permaku l tu r-Akademie im Alpenraum | Büro : Herbersdorf 1 7 | A 851 0 Sta i nz

www. pe rmaku l t u r - akad em i e . com | i n fo@pe rmaku l t u r - akad em i e . com | 0 0 43 650 2 1 2 75 22

KURS C

3 TREFFEN

Fr 1 0.04.201 5 1 6-1 9 h & Sa 1 1 .04.201 5 1 0-1 6:30 h

Fr 24.04.201 5 1 6-1 9 h & Sa 25.04.201 5 1 0-1 6:30 h

Fr 08.05.201 5 1 6-1 9 h & Sa 09.05.201 5 1 0-1 6 h

KURSINHALTE

Wo Pflanzen leben Tei l 2, Energie- und Nährstoffkreisläufe,

Saatgut aus dem Garten, Mischkultur und Fruchtfolge,

Gesundheit aus dem Garten, Essbare und giftige Wildpflan-

zen, Neophyten, Kräuter-Gemüse-Obst-Getreide-Porträts

Tei l 3, Gartenjahrbuch Tei l 3, Gartenwerkstätte, Verarbeiten

von Gartenprodukten, Naturwahrnehmungsübungen

PRAXIS

Aussäen, Pikieren, Auspflanzen, Gartenelemente Bauen,

Gartenprodukte verarbeiten, Gartenplanung,

Pflanzenkunde-Praxis, Haus- und Gemeinschaftsgärten

kennenlernen.. .




